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1§ a la carte

du Québec

Un choix varié, nutritif et si bon... pensez dindon!



Dindon a la carte

Poids
Code Mex / moy. / Coiit/
Produit Description caisse caisse portion

Découpes de dindon crues avec os et peau
826 8136  Poitrines, sans sel ajouté, cuisson en sac, Flamingo 12 kg
6111209 Poitrines, sans sel ajouté, cuisson en sac, Galco 2 6 kg 12 kg
626 1109 Poitrines assaisonnées, sans sel ajouté, cuisson en sac 14,50 kg

820 8182  Filets de poitrine, emballés individuellement variable
820 8183  Demi-poitrines, emballées individuellement 8 variable 8 kg
8218184 Hauts de cuisse, emballés individuellement 12 variable 7 kg
821 8185 Hauts de cuisse variable

820 7182  Filets de poitrine de dindon, Déli-Tendre ™, emballés individuellement variable 7,2 kg
8207183  Demi-poitrines, Déli-Tendre ™, emballées individuellement 8 1 kg 8 kg
8218084 Hauts de cuisse, Déli-Tendre ™, emballés individuellement 12 variable 7 kg

Rétis de dindon crus

811 8130 Rotis de poitrine, désossés, assaisonnés, forme cylindrique (15”) 2 4 kg 8 kg
811 8140  Rotis de poitrine, désossés, non assaisonnés, sans sel ajouté, forme cylindrique (15”) 2 4 kg 8 kg
811 8131 Rotis de poitrine et hauts de cuisse, désossés, assaisonnés, forme cylindrique (15”) 2 4 kg 8 kg
811 8141  Rdtis de poitrine et hauts de cuisse, désossés, non assaisonnés, forme cylindrique (15”) 2 4 kg 8 kg
611 1208 Rotis de poitrine et hauts de cuisse, désossés, sans peau 2 3,5 kg 7 kg
7101219  Ratis de poitrine assaisonnés, cuisson rapide 2 2,5kg 5 kg
710 1220  Rotis de poitrine non assaisonnés, sans sel ajouté, cuisson rapide 2 2,5kg 5 kg
820 8384  Rtis de filets de dindon 8 +/-800g  55-7,5kg
Ratis de dindon cuits
810 8172  Ratis de poitrine «classic », frais 2 3,7-4 kg 7,5-8 kg
810 8173  Ratis de poitrine fumés «classic », frais 2 3,7-4 kg 7,5-8 kg
7101212  Rdtis de poitrine, sans peau 2 3,7-4 kg 7,5-8 kg
7101213  Rotis de poitrine et hauts de cuisse, sans peau 2 3,7-4 kg 7,5-8 kg
710 1217  Ratis de poitrine, sans peau, frais 2 3,7-4 kg 7,5-8 kg
810 8151  Ratis de poitrine « fumés a I'ancienne », sans peau, frais 2 env.3,5kg 7kg
8106184  Poitrines « fumées a la montréalaise », sans peau, fraiches 2 env. 1,2 kg 2,4 kg
8106188  Poitrines désossées, sans peau, congelées, forme naturelle 6 env. 1,1 kg 6,6 kg
810 8156  Rdtis de poitrine, Distinction 2 env.3kg  6kg
810 8190  Ratis de poitrine, Prestige, rétis au four 1 variable 3 kg
Spécialités de dindon
701 1108  Schnitzels de dindon, avec chapelure 36-40 100-111g A4 kg
8 97272 Dindon haché cru, extra-maigre, congelé 2 2,5 kg 5 kg
‘é 97111 Filets de poitrine de dindon a |a Toscane, cuits, emballés individuellement 28 160 g + 4 kg
= 92239 Saucisses au dindon, cru 16 28g 5 kg
() 97113 Cubes de poitrine de dindon, cru 4 2,5 kg 10 kg
£
g 6111132  Roulés de poitrine de dindon « style déli », en forme de roulé 2 4.5 kg 9 kg
g
E 810 8677  Ratis de poitrine de dindon fumés, viande blanche, tranchés 6 500 g + 3 kg
(9;@ 810 8679  Rdtis de poitrine de dindon cuits, tranchés 6 500 g + 3 kg
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