


NOUVEAU!

Vous pouvez servir les saucisses ouvertes en papillote (couper
les saucisses sur la longueur sans séparer les deux parties) afin
d’optimiser I'espace dans vos assiettes.

* Disponibles dans une variété de y Tel’tlps d.e cuisson avantageux
saveurs et de tailles e Godt unique

e Permet de préparer les
quantités désirées

Four conventionnel ou a convection Poéle ou plaque

Déposer sur une plague en prenant soin de laisser un espace Cuire a feu moyen en prenant soin de retourner fréquemment les
entre les saucisses. Cuire a 375 °F (190 °C) durant 10 a 12 saucisses. Cuire jusqu'a I'obtention d'une température interne de
minutes (si congelées) ou de 8 a 10 minutes (si dégelées). 165 °F (74 °C).

Retourner a mi-cuisson. Cuire jusqu’a |'obtention d’une Conseil du chef : Afin d’accélérer la cuisson, préalablement blanchir
température interne de 165 °F (74 °C). les saucisses a |'eau chaude frémissante durant 5 minutes.

50044

Saucisses porc et boeuf, Olymel

50045 Saucisses porc et boeuf, Olymel 5 5 kg

50021 Saucisses porc et beeuf, Prince 12 5 kg

96042 Saucisses porc et boeuf, Melrose 11 5 kg

50301 Saucisses pur porc, a la canadienne, Olymel 16 5 kg

50300 Saucisses pur porc, a la canadienne, Olymel 12 5 kg

50306 Saucisses pur porc, a la canadienne, Olymel 5 5 kg
o 50026 Saucisses pur porc, Prince 12 5 kg
:g 96056 Saucisses pur porc, Melrose 10 5 kg
g 50008 Saucisses campagnardes, Olymel 8 5 kg
Té 50012 Saucisses a déjeuner, Cadet 12 5 kg
% NOUVEAU! 92239 Saucisses au dindon, Olymel 16 5 kg
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