Les

saucisses fumées
débordantes de saveur!




SAUCISSES
FUMEES

= Composées de viande d’excellente
qualité et fumées au bois d’érable.

= Garder le produit au congélateur jusqu’a utilisation.
= Peuvent étre chauffées a 'aide d’un = Duree de vie : 6 mois si congele.
cuiseur a vapeur, d’une plaque = Utiliser a I'intérieur de 4 jours une fois réfrigéré.
chauffante, d’un grilloir rotatif
ou d’un gril.

= Vraie texture de viande, la couleur = Décongeler sous réfrigération en 12 heures.

reste attirante et constante lors de Eviter de garder le produit a la température ambiante.
la cuisson. = Les saucisses fumées peuvent étre préparées
sur cuiseurs a vapeur, plaques ou grilloirs rotatifs.
= Les saucisses fumées étant déja cuites, elles n’ont
qu’a étre chauffées a chaleur basse ou moyenne.
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Nouvelles saucisses

Eou; le ?ril entierement cuites
a l'italienne ou tout boeuf

Description Contenu
caisse
Saucisses pour le gril ent. cuites, A UITALIENNE 2 X 3 kg
Saucisses pour le gril ent. cuites, TOUT BOEUF 2 X3 kg
SAUCISSES FUMEES, congelées 5" 6/Ib 2X3kg
SAUCISSES FUMEES, fraiches 5" 12/Ib 2 X3 kg
SAUCISSES FUMEES, congelées 5" 14/Ib 2 X 3 kg
SAUCISSES FUMEES, congelées 5" 12/1b 2 X3 kg
SAUCISSES FUMEES, 6" 10/Ib 2 X3 kg
SAUCISSES FUMEES, 6" 12/Ib 2X3kg
SAUCISSES FUMEES TOUT BCEUF, 7" 5/Ib 2 X3 kg
SAUCISSES FUMEES, 7" 5/Ib 2X3kg
SAUCISSES FUMEES, 7" 8/Ib 2 X3 kg
SAUCISSES FUMEES EPICEES, congelées 2X3kg
SAUCISSES FUMEES CADET, fraiches 24 x 454 g
SAUCISSES FUMEES COCKTAIL, congelées 2 X 280 un. 2 X 3 kg
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Contactez votre distributeur ou votre représentant
Olymel Service Alimentaire et passez votre commande aujourd’hui!

1580, rue Eiffel, Boucherville (Québec) J4B 5Y1 Canada

Tél : (514) 858-9000 = 1-800-361-5800 Fax : (450) 645-2864 WWW. FOUfChette .com

320 Orenda Road, Bramalea (Ontario) L6T 1G] Canada
Tel: (905) 793-5291 = 1-888-793-5291 Fax: (905) 793-8829




