
Ailes de poulet

Si alléchantes, on ne peut se contenter d’une seule…

NOUVEAU
Ailes de poulet saupoudrées,
entièrement cuites
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nouveau
ailes de poulets saup-oudrées

entièrement cuites

Ailes de poulet

Caractéristiques
Gamme complète de produits••
Disponibles en version entièrement ••
cuites
Surgelées individuellement••
Calibrage des ailes••

Avantages
Idéales pour votre menu ••
Permet de préparer la quantité désirée••
Uniformité de la taille des ailes••  
 

Un choix de saveurs variées qui  
combleront les goûts de vos clients !

Ailes cuites

À grande friture : Faire cuire les ailes à 177 °C (350 °F)  
de 3 à 4 minutes (5 minutes pour les ailes panées).

Au four ordinaire : Préchauffer le four à 230 °C (450 °F)  
et faire cuire pendant 15 minutes.

Au four à pizza : Faire cuire à 315 °C (600 °F)  
de 8 à 9 minutes.

Ailes crues

À grande friture : Faire cuire les ailes à 177 °C (350 °F)  
de 8 à 10 minutes.

Au four ordinaire : Préchauffer le four à 220 °C (425 °F) et faire 
cuire pendant 25 minutes.

Méthodes de cuisson  (ne pas décongeler le produit avant la cuisson)

Idées de présentation
Servir vos ailes avec une sauce aux arachides et sésame ou  
accompagnées de limes et d’échalotes.

Code 
dist.

Code 
produit Description

Contenu /
caisse

Poids /
caisse

Coût /
portion

Entièrement cuites

806-8336 Ailes de poulet BBQ, entièrement cuites 120-150 appr. 4 kg

806-8338 Ailes de poulet saveur nature, entièrement cuites 120-150 appr. 4 kg

806-8339 Ailes de poulet style Buffalo, entièrement cuites 120-150 appr. 4 kg

806-8344 Ailes de poulet piquantes-épicées, entièrement cuites 110-140 appr. 4 kg

806-4427 Ailes de poulet panées TwistersMD, entièrement cuites (friteuse recommandée) 90-120 appr. 4 kg

NOUVEAU 806-8328 Ailes de poulet saupoudrées, entièrement cuites (friteuse recommandée) 85-115 appr. 4 kg
Crues

806-8430 Ailes de poulet coupées en 2, bouts enlevés, saveur nature Variable 5 kg

806-8440 Pilons d’ailes de poulet, saveur nature Variable 5 kg

706-2410 Ailes de poulet coupées en 2, bouts enlevés, marinade nature Variable 4 kg

706-3523 Ailes de poulet piquantes-épicées, coupées en 2, bouts enlevés, assaisonnées Variable 4 kg

706-3525 Ailes de poulet miel et ail, coupées en 2, bouts enlevés Variable 4 kg

706-3410 Ailes de poulet panées, originales (friteuse seulement) 70-112 appr. 4 kg

706-3528 Ailes de poulet assaisonnées, panées, préfrites 100-130 appr. 5 kg


