
Filets, doigts et lanières  
de poulet avec chapelure

Il y a tant de façons de les apprécier.

nouveau!
Doigts de poulet ultra-croustillants
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Filets, doigts et lanières de  
poulet avec chapelure

Code 
dist.

Code 
produit Description

Mcx /
caisse

Poids 
moy. /
mcx

Poids /
caisse

Coût /
portion

Type de 
cuisson

                                    Entièrement cuits

606-0213 Lanières de poitrine de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrites 80 40 g 3.2 kg

701-1143 Lanières de poitrine de poulet avec chapelure (formées), préfrites 80 40 g 3.2 kg

701-1144 Lanières de poulet multigrain (formées) 97-105 40 g 4 kg

701-1045 Lanières de poitrine de poulet multigrain (muscle entier) 95-115 40 g 4 kg

                                   Crus

701-1011 Love me TendersMD, filets de poitrine de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrits 85 min. 44 g 4 kg

701-3335 Filets de poitrine de poulet avec chapelure épicée (muscle entier), préfrits 70 min. 47 g 3.5 kg

701-1038 Filets de poitrine de poulet avec chapelure «à la japonaise» (muscle entier), préfrits 70 min. 47 g 3.5 kg

701-1020 Énormes filets de poitrine de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrits 60 min. 49 g 4 kg

801-8108 Filets de poitrine de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrits 75 min. 60 g 4 kg

701-1016 Doigts de poulet ultra-croustillants (muscle entier), préfrits 65-80 55 g 4 kg

701-1021 Doigts de poulet MD épicés avec chapelure (muscle entier), préfrits 98 min. 37 g 4 kg

701-1024 Doigts de pouletMD avec chapelure (muscle entier), préfrits 96 min. 38 g 4 kg

701-1026 Doigts de pouletMD avec chapelure (muscle entier) 96 min. 38 g 4 kg

701-1140 CyberbytesMD, lanières de poitrine de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrites 100 40 g 4 kg

701-3002 Croque-TonnerreMD, lanières de poitrine de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrites 145-181 24 g 4 kg

701-1023 Mini Doigts de pouletMD, petites lanières de poitrine de poulet avec chapelure 
(muscle entier), préfrites 171-194 22 g 4 kg

Idées de présentation
Trancher sur la longueur et déposer sur une salade. Glisser dans un pain 
hot-dog ou un pain pita. Idéals pour les buffets ou les cocktails.

Caractéristiques
•• Chapelure unique
•• Poulet mariné
•• Surgelés individuellement
•• Variété de formats, de découpes  
et de chapelures 

Avantages
•• Légers et croustillants
•• Préparation de la quantité désirée
•• Juteux et succulents, garanti !
•• Préparation rapide 

Méthodes de cuisson  (ne pas décongeler le produit avant la cuisson)

À grande friture : Faire cuire les filets  
à 175 °C (350 °F) de 3 à 4,5 minutes  
ou jusqu’à ce qu’ils soient dorés.

Au four : Les temps de cuisson peuvent varier tout  
dépendant des produits. Il faut toujours s’assurer d’une  
cuisson interne de 74 °C  (165 °F).
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