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Poitrines et burgers de poulet  
avec chapelure

Caractéristiques
•• Assaisonnement légèrement épicé
•• Variété de produits
•• Préparation facile et rapide

Avantages
•• Goût bien dosé
•• Le produit parfait pour tous vos menus
•• Économie de temps et de travail
•• Bonne adhérence de la chapelure  
et facilité de manipulation

Méthodes de cuisson  (ne pas décongeler le produit avant la cuisson)

Idées de présentation
Servir sur un pain rond avec sauce chili et mayonnaise.  
Accompagnez de fromage suisse, salade et tomates.
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                                             Entièrement cuits

701-3355 Burgers de poulet avec chapelure multigrain (formés) 50-52 80 g 4 kg

701-3378 Burgers de poitrine de poulet (formés), préfrits 40 78 g 3,2 kg

                                            Crus

701-0247 Poitrines de poulet avec chapelure style Buffalo 3D (formées), préfrites 27-29 142 g 4 kg

701-0250 Poitrines de poulet avec chapelure régulière (muscle entier) 40-44 96 g 4 kg

701-0254 Poitrines de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrites 37-40 100 g 4 kg

701-0258 Poitrines de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrites min. 28 142 g 4 kg

701-0263 Poitrines de poulet épicées avec chapelure (muscle entier), préfrites min. 32 104-122 g 4 kg

701-3001 Croque-Tonnerre MD Poitrines de poulet avec chapelure (muscle entier), préfrites 33-34 113-128 g 4 kg

701-0252 Burgers de poulet avec chapelure (formés), préfrits 48 95 g 4,5 kg

701-1318 Burgers de poulet avec chapelure (formés), préfrits min. 48 84 g 4 kg

701-3371 Burgers de poitrine de poulet avec chapelure (formés), préfrits  48-50 80 g 4 kg

701-3373 Burgers de poulet avec chapelure (formés), préfrits 40 85 g 3,4 kg

701-3377 Schnitzels de poulet avec chapelure (formés), préfrits 34-36 114 g 4 kg

À grande friture : Faire cuire de 4,5 à 6 minutes 
à 177 °C (350 °F).

Au four ordinaire (préfrit) : Dans un four préchauffé à 
230 °C (450 °F), faire cuire de 16 à 20 minutes.

Au four à convection (préfrit) : Dans un four 
préchauffé à 220 °C (425 °F), faire cuire de 7,5 à 8,5 minutes.

Friteuse Four

Les temps de cuisson peuvent varier tout dépendant des produits.  
Il faut toujours s’assurer d’une cuisson interne de 74 °C  (165 °F).




